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SARGANS

Schaumweine

Sparkling Chardonnay Pierre Zéro (Alkoholfrei)
Pierre Chavin

Alkoholgehalt: Kein Alkohol

Rebsorte: Chardonnay

Charakteristik: Feinperlig und hellgelb glanzt der weisse Schaumwein
Pierre 0%. Das blumige Bouquet erinnert an tropische
Fruchte, Pfirsich und Litschi. Im Gaumen folgt ein
fruchtiger Geschmack, ausgeglichen durch eine feine

Frische.
Passt zu: Aperitif, Sommerwein, Stisswasserfisch
Preise 32.50/7.5dl
6.00/1dl

Prosecco d’Oro DOC

Val d’'Oca

Anbaugebiet: Valdobbiadene

Rebsorte: Glera

Charakteristik: Frisch und harmonisch, angenehm bukettreich, gut
strukturiert und erfrischend. Ein leichter, ansprechender
Schaumwein.

Passt zu: Aperitif, Sommerwein, Stisswasserfisch

' Preise 9.50/1dl

17.00/ 2 dl
36.50/7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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Moét & Chandon Ice Imperial
Moét & Chandon

Anbaugebiet: Champagne

Rebsorte: Chardonnay, Pinot Noir, Meunier

Charakteristik: Er Uberzeugt mit seinen kraftigen Aromen tropischer
Fruchte und eisiger Frische.

Passt zu: Aperitif, Slisse Gerichte, Begleiter zu einem leichten
Essen sowie zu jeder Gelegenheit, Vorspeisen

Preise 98.00/7.5dl

L. Roederer Collection

Roederer
Anbaugebiet: Champagne
Rebsorte: Pinot Noir, Meunier, Chardonnay
Charakteristik: Blasses Goldgelb. Feiner Duft nach exotischen
Frichten etwas Birne und Brioche. Vollmundig
mit langem Abgang.
Passt zu: Aperitif, Stisse Gerichte, Begleiter zu einem
Louss Roepise leichten Essen sowie zu jeder Gelegenheit,
e Vorspeisen
 Preise 98.00 /7.5 dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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SARGANS

Weissweine

Sauvignon Blanc
Weingut Gonzen

Anbaugebiet: Sargans
Rebsorte: Sauvignon Blanc
‘ Charakteristik: Intensiver Aromen von Stachelbeeren und exotischen

Frachten. Im Mund elegant, mit guter Fllle und er-
frischenden Fruchtsauren, sowie einem langen

Abgang.
Passt zu: Aperitif, Fisch, Kase, leichten Fleischgerichten
Preise 58.50/7.5dl

Riesling Silvaner AOC

Weingut Cottinelli

Anbaugebiet: Blunder Herrschaft

Rebsorte: Riesling - Silvaner

Charakteristik: Er zeigt sich sehr fruchtig mit feinen Krautern und
Zitrusaromen. Erfrischend, die Frucht dicht und
aromatisch, unterlegt mit einer leichten Muskatnote am
Gaumen. Im Abgang kommen die feine Mineralik und
eine gut eingebundene Saure mit leichter natlrlicher
Kohlensaure zum Ausdruck, die dem Wein einen
langen frischen Abgang bereitet.

Passt zu: Apéro, Vorspeisen, Fisch und hellem Fleisch

Preise 55.50/7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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SARGANS

- NOX Blanc Suisse

| Bétrisey et Albrecht
£\ Anbaugebiet: Schweiz

Rebsorte: Chardonnay, Ermitage, Muscat

Charakteristik: Aromen von exotischen Frlichten, Vanille und Zitrus,
harmonische Saure und dezente Lieblichkeit am
Gaumen.

Passt zu: Aperitif, Fleischplatten und Kase, Fischgerichte,

Preise 4550 /7.5dl

Yvorne AOC

Chéateau Maison blanche

Anbaugebiet: Chablais (Waadt)

Rebsorte: Chasselas

Charakteristik: Blassgelbe Robe, machtiger Auftakt, rassiger Wein mit
viel Frucht und einer leichten Honignote. Am Gaumen
gut strukturierter, voller und eleganter Korper.

Passt zu: Aperitif, Fleischplatten und Kase, Fischgerichte,
Leichte Fleischgerichte
Preise 69.00/7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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Rioja Blanco DOCa
Baron de Ley

Anbaugebiet: Rioja
Rebsorte: Viura
Charakteristik: Leuchtend blass-gelbe Farbe mit leicht grinen

Reflexen. In der Nase frisch, mit komplexen Aromen
nach Frichten und Krautern. Am Gaumen gut
ausbalanciert, frisch mit einer angenehmen Saure. Ein
ausgeglichener Wein mit einem bemerkenswerten

Abgang.

Passt zu: Aperitif, Fleischplatten und Kase, Fischgerichte,
Leichte Fleischgerichte

Preise 6.00/1dl
39.00/7.5dl

Krems Gruner Veltliner
W. Krems Reserve

Anbaugebiet: Osterreich, Kremstal
Rebsorte: Gruner Veltliner
Charakteristik: Wunderbarer sortentypischer, fruchtig-wurziger

Veltliner. Sehr schone saure und eine gute
Tranenbildung.

Passt zu: Aperitif, Fleischplatten und Kase, Fischgerichte,
Leichte Fleischgerichte
Preise 57.50/7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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SARGANS

Chablis AOC

Louis Latour

Anbaugebiet: Burgund

Rebsorte: Chardonnay

Charakteristik: Viele Finesse und kihle Mineralitat. Im Bouquet

zeigen sich exotische Fruchtaromen, dahinter feine,
herbe Noten, die vom Terroir gepragt sind. Elegant
und frisch am Gaumen, der Wein zum Fisch.

Passt zu: Aperitif, Fleischplatten und Kase, Fischgerichte,
Leichte Fleischgerichte
Preise 67.00/7.5dl

Moscato d’Asti DOCG
Roberto Sarotto

Anbaugebiet: Piemont
‘ Rebsorte: Moscato
Charakteristik: Helles gelb. In der Nase intensive Aromen von

Rosen und Zitrusfrichten. Am Gaumen voll und
fruchtbetont. Eine leichte Perlage unterstitzt
die langanhaltende Aromatik

Passt zu: Aperitif, Sisse Gerichte, Begleiter zu einem
leichten Essen sowie zu jeder Gelegenheit,
Vorspeisen

Preise 44,50 /7.5 dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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Chardonnay Classic

Beringer

Anbaugebiet: Kalifornien

Rebsorte: Chardonnay

Charakteristik: Hellgoldgelbe Farbe, GUppige Aromen nach tropischen
Frichten, Vanille und Zitrusfriichten sowie ein leicht
nussiger Geschmack im Abgang

Passt zu: Aperitif, Fleischplatten und Kase, Fischgerichte,
Leichte Fleischgerichte, Fondue Chinoise

Preise 39.50/7.5dl

Roséwein

Foglia al Vento

Triacca

Anbaugebiet: Alpi Retiche IGT

Rebsorte: Nebbiolo

Charakteristik: Intensives leuchtendes Rosat; platzend und lebhaft,
frisch, mit Noten von Veilchen und schwarzen
Beerenfruchten; gute Saure am Gaumen, fruchtig,
trocken und harmonisch; Wein mit feiner Struktur fur die
gute Alltagskuche.

Passt zu: Pasta, Geflugel, rotem und weildem Fleisch, gegrillt

Preise 6.00 /1 dl

39.00/7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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SARGANS

Rotweine

Pinot noir Tradition
Weingut Gonzen

Anbaugebiet: SEICENE]
Rebsorte: Blauburgunder

Charakteristik: Zwischen dem 3. und 6. Oktober geerntet. Der Ausbau
erfolgt traditionell (Maischegarung), die Lagerung im
Stahltank.
Mittleres Rubin; dezent rot- bis schwarzbeerige Frucht.
Im Mund prasentes, aber weiches Tannin;
mineralische Noten und ausgewogene Saftigkeit. Der
filigrane, elegante Pinot noir!

Passt zu: Fondue Chinoise, Rind, Geflugel, Schwein

Preise 46.50/7.5dl

Pinot noir Barrique
Weingut Gonzen

Anbaugebiet: Sargans
Rebsorte: Blauburgunder
Charakteristik: Der Ausbau im kleinen Eichenfass von 225 Litern

(Barrique) verlangt kurzen Schnitt und frilhe Reduktion
der Trauben. Am 27. Oktober geerntet, mit kleinem
Ertrag von bester Reife! Der traditionelle Ausbau und
die Reifung im kleinen Eichenfass aus franzdsischer
und schweizer Eiche verleihen dem Wein seinen
kraftvollen Ausdruck.

Sattes Rubin; wirzige, rot- bis schwarzbeerige Frucht;
dezentes Holz; von edler, ausdrucksvoller Art; dazu
dezent rauchige Noten. Im Mund weiches Tannin,
saftige Fruchtsaure und gut eingebundener Alkohol.
Der gehaltvolle Pinot noir mit burgundischem

Charakter!

Passt zu: gebratenem Fleisch, Lamm, Rindfleisch, Kalbsteaks,
Wild, Chateau-briand, Entrecéte double

Preise 68.50/ 7.5l
37.50/37.5cl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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Orgine Nez Noir Rouge 75cl
Origine Domaines Rouvinez Nez Noir

Anbaugebiet: Wallis
Rebsorte: Merlot, Gamaret, Syrah
Charakteristik: Die Aromen von schwarzen Johannisbeeren und knapp

reifen Erdbeeren werden durch milde und zart rauchige
Gewilrzaromen verstarkt. Im Gaumen ist der Wein voll,
konzentriert und behalt die Finesse seiner Aromen. Der
Abgang ist lang und schmackhaft.

Passt zu: Fondue Chinoise, Rind, Gefligel, Schwein

Preise 64.50/7.5dl

NOX Rouge Suisse

Bértisey et Albrecht

Anbaugebiet: Schweiz

Rebsorte: Garmaret, Merlot, Pinot Noir

Charakteristik: Ein Wein, dunkel und geheimnisvoll wie die Nacht.
Voller komplexer Aromen, die ihr Geheimnis nie ganz
preisgeben.

Passt zu: Fondue Chinoise, Rind, Gefligel, Schwein

Preise 45.50/7.5dl

Syrah du Valais AOC

Clavien

Anbaugebiet: Wallis

Rebsorte: Syrah

Charakteristik: Tiefroter tanninreicher Wein. Duftet in jungem Stadium
nach Veilchen und schwarzen Beeren. Im Alter ist er
wurzig und kraftvoll mit einer grossartigen Struktur und
leicht pfeffriger Note.

Passt zu: Fondue Chinoise, Rind, Geflligel, Schwein

Preise 46.50/7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang



Hotel Post Sargans AG Telefon 081/ 720 47 47

Hotel Post

info@hotelpost-sargans.ch
www.hotelpost-sargans.ch

7320 Sargans

SARGANS

Rioja Club Privado
Baron de Ley

Anbaugebiet: Rioja
Rebsorte: Tempranillo

Charakteristik: Kirschrote Farbe, intensiver, ausdruckskraftiger
Auftakt, Noten von reifen Frichten, Gewurzen und
Vanille. Am Gaumen, sanft mit etwas Saure,
fein strukturiert, harmonische Tannine.
Langanhaltender Abgang, mit sehr leichten Holz- und

Az

CLu PRIVADO

Fruchtnoten.
Passt zu: Fondue Chinoise, Rind, Geflligel, Schwein
Preise 6.00/1dl
39.00/7.5dl
Reserva DOCa
! ! Baron de Ley
1 Anbaugebiet: Rioja
Rebsorte: Tempranillo
Charakteristik: Kirschrote  Farbe, intensiver, ausdruckskraftiger

Auftakt, Noten von reifen Frichten, Gewurzen und
Vanille. Am Gaumen, sanft, fein strukturiert,
harmonische Tannine und gut eingebundene Saure.
Langanhaltender Abgang, mit leichten Holz- und

Fruchtnoten.

Passt zu: gebratenem Fleisch, Lamm, Rindfleisch, Kalbsteaks,
Wild, Chateau-briand, Entrecote double

Preise 39.80/ 5&dl
49.50/7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang



Hotel Post Sargans AG

Telefon 081/ 720 47 47
Hotel Post

7320 Sargans . -~ info@hotelpost-sargans.ch

www.hotelpost-sargans.ch

SARGANS

Aalto

Aalto, Ribera del Duero
Anbaugebiet: Ribera del Duero
Rebsorte: Tinta Fina

Charakteristik: Sattes Purpur. Schwarzbeerig gepragte Aromatik,
feine Krauternoten, Edelholz und etwas Tabak.
Grandiose Frische am Gaumen, elegante Textur,
harmonische Saure und Tannine. Langer Abgang

Passt zu: gebratenem Fleisch, Lamm, Rindfleisch, Kalbsteaks,
Wild, Chateau-briand, Entrecote double
Preise 100.00/7.5dl

Elena Barbera

R. Sarotto

Anbaugebiet: Piemont

Rebsorte: Barbera

Charakteristik: Dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen. In der Nase
Dufte nach reifen Frichten. Am Gaumengut
ausgewogene Struktur. Langer Abgang.

Passt zu: gebratenem Fleisch, Lamm, Rindfleisch, Kalbsteaks,
Wild, Chateau-briand, Entrecbéte double

Preise 72.00/7.5dl

Stupore Campo alle Comete DOC
Campo alle Comete

Anbaugebiet: Toskana
Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Syrah
Charakteristik: Eine herrliche Verbindung von Pflaume und Kirsche

mit einer leicht sissen Kakaonote. Am Gaumen
fruchtig, weich und ausgeglichen. Im Abgang ist dieser
Wein frisch und wirzig.

Passt zu: Schwere und wirzige Gerichte

Preise 58.00/7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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Santavenere
Triacca
i 3

Anbaugebiet: Vino Nobile Di Montepulciano DOCG

Rebsorte: Sangiovese, Canaiolo

Charakteristik: Dichtes Rot mit granatroten Tonen; intensives und
aromatisches Bouquet, manchmal leicht atherisch, mit
typischen Veilchennoten und leichten Anklangen an
Minze; reichhaltiger, vollmundiger, samtiger und
eleganter Geschmack, leicht tanninhaltig, sehr
anhaltend

Passt zu: Braten, Wild, Federwild und gereiften Kasesorten

Preise 41.00/7.5dl

Lignum Vitis

Enoitalia S.p.A.

ﬁ Anbaugebiet: Sizilien

Rebsorte: Frappato, Shiraz

Charakteristik: Vollmundig, mit intensiven Aromen von dunkler
Schokolade und roten Fruchten. Fir Liebhaber von
Primitivo und Appassimento Weinen ein Hochgenuss!

Passt zu: Kase, rotes Fleisch, Lamm, Wild

Preise 44.50 /7.5 dl

Chiostro di Venere Toscana Rosso
Certosa di Belriguardo

Anbaugebiet: Toskana

Rebsorte: Sangiovese, Cabernet Sauvignon

Charakteristik: Intensiver Wein mit Aromen roter Beeren und feinen
Holznoten. Am Gaumen vollmundig, weich und
angenehm. Der Abgang ist aromatisch und hinterlasst
einen harmonischen, nachhaltigen Eindruck.

Passt zu: Braten, Wild, Federwild, rotes Fleisch

Preise 80.00/7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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Le Volte dell’Ornellaia Toscana IGP

Ornellaia
Anbaugebiet: Toskana
Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese
Charakteristik: Sehr dichtes, tiefer Rubinrot. In der Nase Diifte nach
dunklen Beeren, schwarze Kirschen, Veilchen und ein
Haus von Schokolade und Tabak. Am Gaumen
seidige Struktur mit Aromen erinnernd an dunkle
Beeren und elegante Rostaromen.
Passt zu: Grilladen, Lamm, Pasta, Wid
Preise 7250/ 7.5dl
Chateau Soleil Grand Cru AC
. St. Emilion
}k| | Anbaugebiet: Bordeaux
/ \ Rebsorte: Cabernet Franc, Carbernet Sauvignon, Merlot
| Charakteristik: Ein hochst gelungener, klassicher Bordeaux. Dem
tiefen Purpur entspringen Aromen von roten Beeren,
J Mokka und edlem Tabak. Der Cabernet Franc gibt
‘ diesem Wein eine herrlich wirzige Note im samtig
weichen Gaumen.
Passt zu: gebratenem Fleisch, Lamm, Rindfleisch, Kalbsteaks,
I Wild, Chateau-briand, Entrecéte double
Preise 74.50/7.5dl

Louis Latour Santenay
Santenay AOC, Louis Latour

©

Anbaugebiet: Burgunder
Rebsorte: Pinot Noir
Charakteristik: Rubinrot, starke Gewlrznoten, Aromen hochreifer

Frachte, harmonisch und ein langanhaltender Abgang!
Ein Wein der man.

Passt zu: gebratenem Fleisch, Lamm, Rindfleisch, Kalbsteaks,
Wild, Chateau-briand, Entrecote double
Preise 7450/ 7.5dl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang
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SARGANS

Cabernet Sauvignon Classic

Beringer
= Anbaugebiet: Kalifornien
B Rebsorte: Cabernet Sauvignon
Charakteristik: In der Nase Aromen von Kirschen und Brombeeren.
Am Gaumen Vanille- und Krauternoten sowie
Angenehm weiche Tannine. Der Ausbau in
Eichenfassern verleiht diesem Wein einen Hauch von
Toast und
Eiche.
Passt zu: Rotem Fleisch, Wild, Geflugel
Preise 39.50/7.5dl
Dessertwein

Il Vino del Presidente
La Gatta, Triacca

! Anbaugebiet: Alpi Retiche IGT
; Rebsorte: Moscato Rosa
Vﬁ Charakteristik: Intensiver Rotwein, frisch und blumig, mit einem
R starken Hauch von Rosenblattern, berauschend in der
PESDXITE Nase mit einem fruchtigen, angenehmen und
o harmonischen Geschmack
)
Passt zu: Kase, verschiedene Desserts
Preise 39.90/37.5cl

Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang



Hotel Post Sargans AG

7320 Sargans

Telefon 081/ 720 47 47
Hotel Post

info@hotelpost-sargans.ch
www.hotelpost-sargans.ch

WEINE

OFFENE WEINE

rot

Sarganser Gonzen Tradition (Pinot Noir)
Dole

Ovivo Merlot Veneto IGP

Rioja Club Privado (Baron de Ley)

rosé

Foglia al Vento

weiss

Sarganser Sauvignon blanc
Féchy

Chasselas de Romand
Rioja blanco (Baron de Ley)
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Gerne informieren wir Sie lber den aktuellen Jahrgang



